
From: Vanessa Casadei <v.casadei@sirristorazione.it>
To: Ufficio Scuola <scuola@comune.baranzate.mi.it>
Date: Tue, 26 Apr 2022 16:31:46 +0000

Subject: R: Fwd: R: Campionamenti scuole Comune di BARANZATE

Buongiorno, 

in allegato i risultati delle analisi delle acque fatte presso tutte le infanzie (Sant’Arialdo, M. Polo, 
Collodi). 

Sono stati verificati i parametri microbiologici e chimici dell’acqua erogata dai lavandini delle 
cucine. I risultati sono regolari.

Resto a disposizione per ogni chiarimento dovesse necessitare.

Cordiali Saluti. 

Vanessa Casadei Ufficio Qualità&Sicurezza
SIR Sistemi Italiani Ristorazione S.r.l. Via Roma 29 24052 Azzano San Paolo (BG)



RAPPORTO DI PROVA  n° 22D01578.001

Data emissione: 15/04/2022

SPETT.LE

SIR Sistema Ristorazione Italiana S.r.l
Via Roma  29
24052 Azzano San Paolo BG

Committente: SIR Sistema Ristorazione Italiana S.r.l

ACQUE
Luogo di prelievo: Baranzate-Scuola Materna Collodi
Data di prelievo: 08/04/2022 - Ora di prelievo: 12:00
Descrizione del campione: Acqua di rete 
Punto di prelievo: Lavandino cucina 
Procedura di campionamento: ISO 19458:2006+IO 001 revisione corrente (non soggetta ad accreditamento)
Campionamento effettuato da: Laboratorio
Temperatura al prelievo (°C): 19.0
Termometro: Rf. int. A-124
Temperatura di arrivo (°C): 3.6
Data Accettazione: 08/04/2022 14.19 Data inizio prove: 08/04/2022 Data fine prove: 14/04/2022

DESCRIZIONE ANALISI U.M. RISULTATO LIMITI NOTE LOQ

Conducibilità a 20° C µS/cm 286 2500(1)
0,01

APAT CNR IRSA 2030 Man 29 2003

Durezza °F 16,3 15-50(1)
1

APAT CNR IRSA 2040 B Man 29 2003

pH unità pH 7,88 6,5-9,5(1)

APAT CNR IRSA 2060 Man 29 2003

Solfato (*) mg/l < 40 250(1)
40

MP-030R2/2014

Alluminio µg/l < 20 200(1)
20

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Ferro µg/l < 20 200(1)
20

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Arsenico µg/l 2,72 10(1)
2,5

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Nitrato mg/l 27,20 50(1)
1

UNI 11700:2017

Nitrito mg/l < 0,05 0,50(1)
0,05

UNI EN 26777:1994

Ione ammonio mg/l < 0,02 0,50(1)
0,02

UNI 11669:2017 Met. A

Conta di Enterococchi intestinali ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 7899-2:2000

Conta di Escherichia coli ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 9308-1:2014-Amd. 1 2016

Conta d Clostridium perfringens (spore comprese) ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 14189:2013

 

(1) DLgs n 31 02/02/2001 GU n 52 03/03/2001 e smi
 

 

(*) Prova non accreditata da ACCREDIA
 

Segue...
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RAPPORTO DI PROVA  n° 22D01578.001

Data emissione: 15/04/2022

 

Termometro ricevimento campioni rif. int. A-125. U.M.= unità di misura. LOQ=limite di quantificazione. Iscrizione al n. 030015310002 del Registro dei Laboratori della Regione 
Lombardia che effettuano analisi nell'ambito delle procedure di autocontrollo nelle industrie alimentari.
I Risultati contenuti nel presente rapporto si riferiscono esclusivamente al/i campione/i provato/i. Nel caso in cui il campionamento sia eseguito dal Cliente i risultati si riferiscono al 
campione così come ricevuto. I dati relativi al campionamento/prelievo sono stati forniti dal cliente, pertanto il laboratorio declina ogni responsabilità in merito alle informazioni 
fornite dal Cliente e riportate nel presente documento. Il presente rapporto non può essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta del laboratorio.

Il giudizio di conformità/non conformità eventualmente riportato si riferisce ai parametri analizzati e si basa sul confronto del valore associato all'intervallo dell' incertezza estesa 
con i valori di riferimento, a meno che la regola decisionale non sia già contenuta nella norma di riferimento.
Documento con firma digitale avanzata ai sensi della normativa vigente.
 

FINE RAPPORTO DI PROVA
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RAPPORTO DI PROVA  n° 22D01574.001

Data emissione: 15/04/2022

SPETT.LE

SIR Sistema Ristorazione Italiana S.r.l
Via Roma  29
24052 Azzano San Paolo BG

Committente: SIR Sistema Ristorazione Italiana S.r.l

ACQUE
Luogo di prelievo: Baranzate (MI)-Scuola Infanzia Sant'Arialdo
Data di prelievo: 08/04/2022 - Ora di prelievo: 12:30
Descrizione del campione: Acqua di rete 
Punto di prelievo: Lavandino cucina 
Procedura di campionamento: ISO 19458:2006+IO 001 revisione corrente (non soggetta ad accreditamento)
Campionamento effettuato da: Laboratorio
Temperatura al prelievo (°C): 18.0
Termometro: Rf. int. A-124
Temperatura di arrivo (°C): 3.6
Data Accettazione: 08/04/2022 14.13 Data inizio prove: 08/04/2022 Data fine prove: 14/04/2022

DESCRIZIONE ANALISI U.M. RISULTATO LIMITI NOTE LOQ

Conducibilità a 20° C µS/cm 295 2500(1)
0,01

APAT CNR IRSA 2030 Man 29 2003

Durezza °F 18,2 15-50(1)
1

APAT CNR IRSA 2040 B Man 29 2003

pH unità pH 7,91 6,5-9,5(1)

APAT CNR IRSA 2060 Man 29 2003

Solfato (*) mg/l < 40 250(1)
40

MP-030R2/2014

Alluminio µg/l < 20 200(1)
20

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Ferro µg/l < 20 200(1)
20

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Arsenico µg/l < 2,5 10(1)
2,5

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Nitrato mg/l 5,89 50(1)
1

UNI 11700:2017

Nitrito mg/l < 0,05 0,50(1)
0,05

UNI EN 26777:1994

Ione ammonio mg/l < 0,02 0,50(1)
0,02

UNI 11669:2017 Met. A

Conta di Enterococchi intestinali ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 7899-2:2000

Conta di Escherichia coli ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 9308-1:2014-Amd. 1 2016

Conta d Clostridium perfringens (spore comprese) ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 14189:2013

 

(1) DLgs n 31 02/02/2001 GU n 52 03/03/2001 e smi
 

 

(*) Prova non accreditata da ACCREDIA
 

Segue...

Pagina 1 di 2



RAPPORTO DI PROVA  n° 22D01574.001

Data emissione: 15/04/2022

 

Termometro ricevimento campioni rif. int. A-125. U.M.= unità di misura. LOQ=limite di quantificazione. Iscrizione al n. 030015310002 del Registro dei Laboratori della Regione 
Lombardia che effettuano analisi nell'ambito delle procedure di autocontrollo nelle industrie alimentari.
I Risultati contenuti nel presente rapporto si riferiscono esclusivamente al/i campione/i provato/i. Nel caso in cui il campionamento sia eseguito dal Cliente i risultati si riferiscono al 
campione così come ricevuto. I dati relativi al campionamento/prelievo sono stati forniti dal cliente, pertanto il laboratorio declina ogni responsabilità in merito alle informazioni 
fornite dal Cliente e riportate nel presente documento. Il presente rapporto non può essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta del laboratorio.

Il giudizio di conformità/non conformità eventualmente riportato si riferisce ai parametri analizzati e si basa sul confronto del valore associato all'intervallo dell' incertezza estesa 
con i valori di riferimento, a meno che la regola decisionale non sia già contenuta nella norma di riferimento.
Documento con firma digitale avanzata ai sensi della normativa vigente.
 

FINE RAPPORTO DI PROVA
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RAPPORTO DI PROVA  n° 22D01576.001

Data emissione: 15/04/2022

SPETT.LE

SIR Sistema Ristorazione Italiana S.r.l
Via Roma  29
24052 Azzano San Paolo BG

Committente: SIR Sistema Ristorazione Italiana S.r.l

ACQUE
Luogo di prelievo: Baranzate (MI)-Scuola Materna Marco Polo
Data di prelievo: 08/04/2022 - Ora di prelievo: 12:45
Descrizione del campione: Acqua di rete 
Punto di prelievo: Lavandino cucina 
Procedura di campionamento: ISO 19458:2006+IO 001 revisione corrente (non soggetta ad accreditamento)
Campionamento effettuato da: Laboratorio
Temperatura al prelievo (°C): 18.0
Termometro: Rf. int. A-124
Temperatura di arrivo (°C): 3.6
Data Accettazione: 08/04/2022 14.16 Data inizio prove: 08/04/2022 Data fine prove: 14/04/2022

DESCRIZIONE ANALISI U.M. RISULTATO LIMITI NOTE LOQ

Conducibilità a 20° C µS/cm 279 2500(1)
0,01

APAT CNR IRSA 2030 Man 29 2003

Durezza °F 17,5 15-50(1)
1

APAT CNR IRSA 2040 B Man 29 2003

pH unità pH 7,87 6,5-9,5(1)

APAT CNR IRSA 2060 Man 29 2003

Solfato (*) mg/l < 40 250(1)
40

EPA 9056A 2007 (A)

Alluminio µg/l < 20 200(1)
20

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Ferro µg/l < 20 200(1)
20

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Arsenico µg/l < 2,5 10(1)
2,5

APAT CNR IRSA 3020 Man 29 2003

Nitrato mg/l 26,70 50(1)
1

UNI 11700:2017

Nitrito mg/l < 0,05 0,50(1)
0,05

UNI EN 26777:1994

Ione ammonio mg/l < 0,02 0,50(1)
0,02

UNI 11669:2017 Met. A

Conta di Enterococchi intestinali ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 7899-2:2000

Conta di Escherichia coli ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 9308-1:2014-Amd. 1 2016

Conta d Clostridium perfringens (spore comprese) ufc/100 ml 0 0(1)
0

ISO 14189:2013

 

(1) DLgs n 31 02/02/2001 GU n 52 03/03/2001 e smi
 

 

A: Prova subappaltata a laboratorio iscritto al n.013 dell'elenco regionale dei laboratori che effettuano analisi nell'ambito delle procedure di 
autocontrollo delle industrie alimentari (L.R. Toscana n°9 09/03/2006).
(*) Prova non accreditata da ACCREDIA
 

Segue...
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RAPPORTO DI PROVA  n° 22D01576.001

Data emissione: 15/04/2022

 

Termometro ricevimento campioni rif. int. A-125. U.M.= unità di misura. LOQ=limite di quantificazione. Iscrizione al n. 030015310002 del Registro dei Laboratori della Regione 
Lombardia che effettuano analisi nell'ambito delle procedure di autocontrollo nelle industrie alimentari.
I Risultati contenuti nel presente rapporto si riferiscono esclusivamente al/i campione/i provato/i. Nel caso in cui il campionamento sia eseguito dal Cliente i risultati si riferiscono al 
campione così come ricevuto. I dati relativi al campionamento/prelievo sono stati forniti dal cliente, pertanto il laboratorio declina ogni responsabilità in merito alle informazioni 
fornite dal Cliente e riportate nel presente documento. Il presente rapporto non può essere riprodotto parzialmente, salvo approvazione scritta del laboratorio.

Il giudizio di conformità/non conformità eventualmente riportato si riferisce ai parametri analizzati e si basa sul confronto del valore associato all'intervallo dell' incertezza estesa 
con i valori di riferimento, a meno che la regola decisionale non sia già contenuta nella norma di riferimento.
Documento con firma digitale avanzata ai sensi della normativa vigente.
 

FINE RAPPORTO DI PROVA
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